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Unter dem Namen Berlin Seltzer bringt nun die 
DSM Deutsche Spirituosen Manufaktur über ihre 
Tochtergesellschaft Berlin Seltzer GmbH die drei Sorten 
Hard Seltzer Lemon/Ginger, Grapefruit/Rosemary und 
Lime/Yuzu auf den Markt. Der Name ist Programm, 
denn Berlin Seltzer wird laut Unternehmen als einziges 
Hard Seltzer wirklich in Berlin produziert. 

Anders als bei allen anderen Hard Seltzern kommt der 
Geschmack beim Berlin Seltzer aus den Destillaten 
hochwertiger Rohstoffe und nicht aus zugesetzten 
“natürlichen” Aromen. Bei Letzteren handelt es sich 
um Aromen, die mittels geeigneter physikalischer, 
enzymatischer oder mikrobiologischer Verfahren 
aus Ausgangsstoffen pflanzlicher oder tierischer 
Herkunft gewonnen werden und die mit in der Natur 
vorkommenden Aromastoffen chemisch identisch sind.

Die Geschmacksstoffe für Berlin Seltzer werden 
dagegen durch manuelles Verarbeiten der Rohstoffe 
und anschließende Destillation gewonnen. Echte, 
ehrliche Handarbeit, die ohne zugekaufte Aromastoffe 
auskommt. Und auch ohne Zucker, was den mit 7 
kcal/100 ml um 4-5-fach niedrigeren Kaloriengehalt 
im Vergleich zu anderen Hard Seltzern erklärt. 
Auch der Alkoholgehalt von Berlin Seltzer ist mit 1,1 
Volumenprozent der geringste in der noch jungen 
Getränke-Kategorie der in Deutschland angebotenen 
Hard Seltzer. Weitere Infos unter:  
www.berlin-seltzer.com.
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