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Deutsche Spirituosenmanufaktur (DSM), Berlin


Hinter der Deutschen Spirituosenmanufaktur 
steht ein Start-Up, das 2018 mit 70 Destillaten 
den Markt betreten hat. Tim Müller, der 
Apotheker Konrad Horn und ihr Team lassen 
mit einer Vielfalt an Edel-DestillatenTim Müller, der Gründer.
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aufhorchen. Hier gibt es einen Geist aus
bayerischen Fichtensprossen oder einen Brand 
aus Kraichgauer Emmer-Weizen, geröstete 
Mateblätter aus Brasilien werden – nicht 
aufputschenden – vergeistet und ebenso die 
beliebten Haselnüsse aus dem Piemont, die 
bei der DSM auch ohne Fasslagerung ihren 
Geschmack entfalten. Die Rohstoffe sind 
handverlesen und hochwertig und stammen 
überwiegend aus biozertifizierten Betrieben 
aus der Region und der ganzen Welt. Alle 
Spirituosen sind exklusive Jahrgangsprodukte 
und zum Teil nur in geringer Menge
erhältlich. In stylishen Apothekerfläschen 
präsentiert stechen sie am Bartresen ins Auge –
eignen sich aber auch für den Einsatz am 
Herd. Seit 2019 bietet die DSM auch exklusive 
Tastings und Destillations-Workshops an, für 
den Herbst sind weitere exklusive und
neuartige Premium-Destillate angekündigt.


Georg-Knorr-Straße 4, Haus 10
12681 Berlin


www.d-s-m.com


Autor:
Philipp Elsbrock


Autor:
Patricia Astor







__MACOSX/._Falstaff_Juni_2019.pdf

